Menu enfant a 8€

Childs menu
Saucisse/frites & salade
Saussage and chips & salad
ou
Nuggets de poulet/frites & salade
Chicken nuggets and chips & salad
ou
Poisson panné/frites & salade
Fish in breadcrumbs with chips & salad
Glaces ou sorbets
Ice cream or sorbet

Menu a 18€

Salade de jambon de pays
Salad with cured ham
ou
Tarte a I'oignon et au Bethmale

Onion tarte with Bethmale cheese

ou
Oeuf cocotte au lardons
Egg baked in cream with bacon cubes
Confit de canard
Duck confit

ou

Saumon grillé, fondue de poireaux

Grilled salmon served with a creamy leak sauce

*kkk

Créme brllée
ou
Nougat glacé
ou
Délice au chocolat
ou
Glaces/Sorbets




Menu a 24€

Salade de gésiers
Salad with fried duck gizzard

ou

Salade de chevre chaud et au miel

Salad served with warms goats cheese, drizzled with honey
ou
Oeuf cocotte au foie gras
Egg baked in cream with foie gras
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Paupiette de poulet enrobé de jambon fumé, sauce roquefort
Rolled chicken breast wrapped in smoked ham, served with Roquefort sauce
ou
Fondant de pintade farci aux choux et au foie gras, sauce hydromel
Guinea fowl stuffed with cabbage and foie gras, served with hydromel sauce
ou
Cassoulet
(confit et manchon de canard, saucisse de Toulouse et haricots lingots)
(Duck confit, Toulouse saussage and white beans)
ou
Steak de thon, sauce poivre vert ou roquefort
Tuna steak, served with green peppercorn or Roquefort sauce
ou
Marmite de poisson en bouillabaisse servi avec du riz
Fish and seafood in a bouillabaisse sauce served with rice
Créme brilée
ou
Nougat glacé
ou
Délice au chocolat
ou
Profiteroles
ou
Glaces/Sorbets
ou
Fromages

Ce menu avec du fromage et dessert a 27€
This menu with cheese and dessert 27€




